GENUSS. UBER. FLUSS.

Herzlich Willkommen im Augustins

Eine Stadtmauer aus dem 14. Jahrhundert, schone Aussichten auf den Rhein und die Vogesen, das
historische St. Stephansmiinster und ein Ort, an dem Sie sich zuriicklehnen und kulinarisch
verwohnen lassen konnen. Wir heilen Sie herzlich Willkommen im Restaurant Augustins.

Entdecken Sie mit uns das Beste, was die Region rund um den Kaiserstuhl und im Elsass im
Frahling, Sommer, Herbst und Winter zu bieten hat. FUr Sie erfinden wir unsere Speisekarte immer
wieder neu — stets mit frischen und saisonalen Produkten.

Dabei legen wir sehr groRen Wert auf regionale Produkte. Seit Frihjahr 2018 betreiben wir einen
eigenen Gemiseanbau im 6 km entfernten lhringen am wunderschonen Kaiserstuhl. Hier bauen
wir eine Vielzahl von rein biologisch angebauten Gemusesorten an, die direkt in unsere Hotelkliche
geliefert und dort frisch in genussvolle Gerichte verwandelt werden.

Hinzu kommen weitere Produkte von heimischen Lieferanten. Eine artgerechte Tierhaltung und
hervorragende Qualitat sind fir uns selbstverstandlich.

Auch unsere Kuchen und Torten werden frisch aus der Region zu uns geliefert. Die Backerei und
Konditorei Barleon in Botzingen stellt diese nach handwerklicher Tradition selbst her.

Sollten Sie von Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten betroffen sein, geben Sie uns bitte
Bescheid. Gerne reichen wir Ihnen unseren Ordner mit Auskunft tber alle enthaltenen Allergene.

Sie planen eine Feier? Egal ob Geburtstag, Taufe oder Hochzeit... Vereinsausflug, Tagung oder
Betriebsfeier.. Sehr gerne richten wir Ihr personliches Fest aus, so dass lhre Feier ein
unvergessliches Erlebnis wird.

Waren Sie zufrieden und haben Sie sich wohlgeflhlt oder gab es einen Grund zur Beschwerde?
Dann wenden Sie sich bitte an uns, denn nur durch Ihr Feedback kdnnen wir uns stetig verbessern.
Wir kochen fir Sie und lhre Anmerkungen sind immer herzlich willkommen und geradezu
gewdlnscht.

Wir winschen Ihnen eine genussvolle Zeit in unserem Augustins
und einen guten Appetit!

Ihr Team des Restaurants Augustins



PLAISIR. AU-DELA DU FLEUVE.

Bienvenue a I'Augustins

Des remparts datant du 14eme siecle, une vue incomparable sur le Rhin et les Vosges, I'église
historique Stephansmunster et un endroit pour vous laisser aller et savourer des délices culinaires.
Bienvenue au restaurant Augustins !

Suivez-nous et découvrez le meilleur de ce que la région entourant le Kaiserstuhl et I'Alsace a a
offrir au cours des quatre saisons. Nous réinventons sans arrét notre menu pour vous et le parons
de produits frais et de saison, tout en mettant I'accent sur les produits régionaux. Nous entretenons
depuis le printemps 2018 une culture légumiere située a Ihringen, commune de la région du
Kaiserstuhl située a 6 km du restaurant. Nous cultivons de nombreuses variétés de légumes
purement biologiques et les faisons directement livrer dans notre cuisine hoételiere avant de les
transformer en plats savoureux.

S'ajoutent a cela des produits issus de fournisseurs locaux. Un élevage adéquat et une qualité
supérieure sont des criteres d'évidence pour nous.

Nos gateaux et tartes sont eux aussi fraichement livrés de la région. La boulangerie et patisserie
Barleon de Botzingen les confectionne a la main depuis des générations.

Vous souffrez d'intolérances alimentaires ou d'allergies ? Dites-le-nous. Nous vous ferons parvenir
notre catalogue indiquant tous les allergenes présents dans nos plats.

Vous préparez une féte ? QU'il s'agisse d'un anniversaire, d'un baptéme ou d'un mariage... D'une
excursion de société, d'une réunion ou d'une féte d’entreprise... Nous prenons I'ensemble de votre
féte en charge et vous garantissons un événement inoubliable.

Quel a été votre ressenti ? Etes-vous reparti satisfait ou quelque chose vous a-t-il dérangé ?
N’hésitez pas a nous contacter ! Car vos retours sont pour nous le seul moyen de progresser. Nous
cuisinons pour vous et apprécions et méme souhaitons que vous nous fassiez part de vos
remarques.

Prenez du bon temps a I'Augustins
et bon appétit !

Votre équipe du restaurant Augustins

Fiir Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen konsultieren Sie bitte unsere Mitarbeiter.
Ein prechende Aufzeict liegt jederzeit vor.
Pour toute question concernant les allergénes et les additifs, veuillez consulter notre personnel.
Un enregistrement correspondant est disponible a tout moment.
Alle Preise sind in EURO(£) inkl. Mehrwertsteuer angegeben.




SOMMERHIGHLIGHT
TEMPS FORTS DE L'ETE

Salat mit sautierten Pfifferlingen
Salade d'été aux girolles sautées et jambon de la Forét-Noire
13,90 €

Pfifferlingrahmsiippchen
Soupe a la creme de girolles
10,90 €

Sommerlicher Salat mit sautierten Pfifferlingen und Schwarzwélder Schinken
Salade d'été aux girolles sautées et jambon de la Forét-Noire
25,90 €

Pfifferlinge a la creme im Nudelnest
Chanterelles a la créme dans un nid de pates
27,90 €

Risotto mit Pfifferlingen und Kirschtomaten
Risotto aux girolles et tomates cerises
28,90 €

Zander auf Rahmpfifferlingen mit Tagliatelle
Sandre sur girolles a la creme et tagliatelles
34,90 €

Filetsteak mit Rahmpfifferlingen, Gemiise der Saison und Herzoginkartoffeln
Steak de longe de veau aux girolles a la créme, trois sortes de choux sauvages et boulettes de
49,90 €



VORSPEISEN
ENTREES

Kleiner jahreszeitlicher Blattsalat mit Hausdressing, Rohkostsalaten und gerdsteten Kernen (vegan)
Petite salade de feuilles saisonniéres avec vinaigrette, salades d'aliments crus et graines roties (végétalien)
9,90 €

Tomate mit Biiffel-Mozzarella mit
hausgemachtem Pesto und Aceto Balsamico (vegetarisch)
Tomate et mozzarella de bufflonne avec
pesto maison et vinaigre balsamique a l'aceto (végétarien)

16,90 €

Vitello Tonnato mit Thunfischsauce und Apfelkapern
Vitello Tonnato avec sauce au thon et capres aux pommes
18,90 €

Rindercarpaccio mit Olivendl und Parmesanspéne
Carpaccio de beceuf avec de I'huile d'olive et des copeaux de parmesan
19,90 €

Marinierte Garnelen mit lauwarmen Couscous und Minz-Joghurt
Crevettes marinées accompagnées de couscous tiede et de yaourt a la menthe
20,90 €

SUPPEN
SOUPES

Festagssuppe mit Einlage
Soupe des Fétes avec garniture
10,90 €



HAUPTGERICHTE
PLATS PRINCIPAUX

Rumpsteak (ca. 280g) vom deutschen Weiderind mit Pommes,
Krauterbutter und Grillgemiise
Rumpsteak (env. 300g) de beeuf de paturage allemand avec frites,
Beurre aux herbes et légumes grillés
37,90 €

Cordon-Bleu vom Landschwein
mit Miinsterkédse, Schwarzwalder Schinken, Pommes und Preiselbeeren
Cordon-bleu de porc de campagne
avec du munster, du jambon de la Forét-Noire, des frites et des airelles rouges
29,90 €

Wiener Schnitzel von der Kalbshiifte
mit Pommes und Preiselbeeren
Escalope viennoise de croupe de veau
avec frites et canneberges
3190 €
26,90 € kleine Portion, petite portion

Gegrilltes Putensteak mit Grillgemiise, Pommes und Krauterbutter
Steak de dinde grillé accompagné de légumes grillés, de frites et de beurre aux herbes
28,90 €
24,90 € kleine Portion, petite portion

Gegrilltes Lachsfilet auf Blattspinat und Salzkartoffeln
Filet de saumon grillé sur un lit d'épinards et de pommes de terre bouillies
31,90 €

Salat mit Riesengarnelen und Wolfsbarschfilet
Salade aux crevettes géantes et au filet de bar
29,90 €

Mediterranes Risotto mit Riesengarnelen, Kirschtomaten und Parmesan
Risotto méditerranéen aux crevettes géantes, tomates cerises et parmesan
35,90 €



HAUPTGERICHTE
PLATS PRINCIPAUX

Kartoffelrosti iberbacken mit Sauce Hollandaise, dazu ein Spiegelei (vegetarisch)
Rosti de pommes de terre nappé de sauce hollandaise, servi avec un ceuf au plat (végétarien)
26,90 €

Vegane Tortellini mit Tomaten Sauce, dazu Gemiise der Saison (vegan)
Tortellinis végétaliens a la sauce tomate, servis avec des légumes de saison (végétalien)
24,90 €

Spanische Gemiise Tortillas mit wildem Blumenkohl und Tomatensauce (vegan)
Tortillas espagnoles aux légumes, au chou-fleur sauvage et a la sauce tomate (végétalien)
25,90 €

Frische Ravioli mit Feigen-Ziegenkase gefiillt und Salbei-Zitronenbutter (vegetarisch)
Raviolis frais farcis aux figues et au fromage de chévre, accompagnés d'un beurre a la sauge et
au citron (végétarien)

28,90 €



DESSERT

Hausgemachte Créme Briilée mit Blutorangen- Sorbet
Creme brilée maison avec sorbet a I'orange sanguine
12,90 €

Sorbet Variation nach Art des Hauses, dazu Friichte (vegan)
Variation de sorbet selon le style de la maison, avec des fruits frais (végétalien)
11,90 €

Apfelcrumble mit Friichten, dazu Haselnusseis
Crumble aux pommes et aux fruits, servi avec de la glace a la noisette
13,90 €

Tiramisu mit frischen Friichten
Tiramisu aux fruits frais
11,90 €

Mango-Kokos-Tdrtchen auf einem Erdbeerspiegel mit Zitronensorbet
Petits gateaux a la mangue et a la noix de coco sur un lit de fraises, accompagnés d'un sorbet
au citron
14,90 €



